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SUPPORTO PER GIRARE | PANETTONI

E I'unico con punte adatte al contatio alimentare perché &
realizzato interamente in acciaio inox AlSI 304 e AlSI
316. Puo essere facilmente sovrapposto a carrelli e
supporti a parete. E un dispositivo di sospensione perfetio
per futti i tipi di stampi (colombe, stelle, alberi, ecc.)
Impugnatura solida e sicura. Manicotto di fissaggio in
acciaio inox che consente una chiusura oftimale.

Umstiirzwerkzeug
200 cm / 150 cm

Support pour tourner les panettons
200 cm / 150 cm
DREHUMSTURZWERKZEUG MIT NUTMUTTER

Hergestellt aus Edelstahl AISI 316 und daher fir
Lebensmittelkontakt geeignet. Ermaglicht leichte Stapelung
auf den Wagen oder an Wandgestellen. Perfekte
Verankerung fir alle Formen (Colombe, Sterne, Cake,
Tannenbdume etc.) Fester und sicherer Griff. Nutmutter
aus Edelstahl, welche einen optimalen Verschluss biefet.

SUPPORT POURTOURNER LES PANETTONS

Il est le seul qui a les pointes aptes au confact alimentaire
parce qu’ il est construit entiérement nen acier inox AlSI
304 et AISI 316. On peut le superposer facilement sur
les chariots ef sur les supports & mur. C'est un parfait
accrochage pour foutes les typologies de moules
(colombes, éfoiles, arbres.. efc.) Poignée solide et stre.
Doville de fixage en acier inox qui permet la fermeture

Wagen fiir Voltala opfimale.

Chariot pour Voltala



7

WAMASCH

Panettone basso
Backformen fur niedrige Panettone
Moules & Panettone bas

FONDO

ALTEZZA

Boden-fond  Hohe-Hauteur

Sacchetti Moplefan per panettoni
Beutel “Moplefan” fir Panettoni
Sachets “Moplefan” pour Panettoni

PANETTONE

Panettone

MISURE

Grosse - Dim.

Minimo
Minimum

Chiusure per sacchetti
Verschlisse fur Beutel
Fermeture pour sachets

LACCETTI

chiusura in mefallo e plastica per sacchetti
Verschlisse fur Beutel Plastik/Metalll

Fermeture en plastique/metal pour sachets

Cartone
Carton

MOPLET00N

MOPLE5000

15,5x23 cm

65x65 cm
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Panettoncino/Panettone alto
Backformen fir Minipanettone / fir hohe Panettone
Moules & Mini Panettone / Panettone haut

FONDO ALTEZZA Gr.
Boden-Fond Hohe-Hauteur
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Panettone alto cartone rigido

P134M/O | 134mm 45mm 500

P 155M/0 155mm 40mm 750

P168M/O | 168mm 35mm 1000

Pandoro, stampo in alluminio
Pandoro, Aluminiumform

Pandoro, moule en aluminium

305P0100 100 gr
e o
3050500 | 500gr
305P0750 750 gr
e o
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Scatole standard panettoni con manico
Schachteln fur Panettoni mit Henkel standard
Boites pour panettoni avec poignée standard

SCATPAN500

PANETTONE

Panettone Grosse-Taille

15x15h17,5 cm

Colore
Couleur

U

Minimo
Minimum

ESAORO1000 19x h20 cm
_ SCATPAN500/BBasso | gr.500 | 16x16h11,5em |
_ SCATPAN750/BBasso | g 75 | 18x18h15cm |
SCATPAN1000/BBasso gr. 1000 20,5x20,5h15 cm

.

Scatole spedizione per panettoni
Speditionsschachteln fir Panettoni
Boites pour envoi de panettoni

USA500A

USA12X1000

MISURA EEesoggf

Crosse-Taille Poids gr
Gosedesen ] LS
L8820 5em X720 .

21x21x21,5 cm 1x1000
©25,5%25,5¢27,5cm | 1x2000
S s
e e
Uy e

Possibilitar di personalizzazione
Méglichkeit zu personalisieren
Personnalisation sur demande

Carta colorata 100x70 / buste
Farbiges Papier / Umschlage
Papier de couleur / enveloppes

Couleur unie, or, rouge, papier d'emballage & motifs, efc..
ge, pap g

Carta da imballo tinta unita , oro, rossa, a fantasia ecc..

Misure buste / UmschlaggréBen / Taille des enveloppes:
[]20x35cm  []25x40em [] 35x50cm
D 40x60cm D 50x/5cm
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DESCRIZIONE
Beschreibung - Description

ARANCIO A CUBETTI 10X10 ATM*

Kandierte Ingwerfilets / Filets de gingembre confit

Frutta candita  Kandierte Frichte  Kandierte Friichte

MISURA

Grosse - Taille
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MARRONI

Maronen
Marrons

DESCRIZIONE MISURA

Beschreibung - Description Crésse - Taille

AGRMARRONIATM MARRONI IN PEZZI COLATI IN ATM* 2,5 Kg

Marrons confits enveloppés individuellement (environ 11/12pcs)

NUCLEI E FIBRE NATURALI

Kerne und Naturfasem
Noyaux et fibres naturelles

DESCRIZIONE MISURA

Beschreibung - Description Crésse - Taille

SOFTLIFEGL Nucleo di fibre e enzimi naturali per grandi lievitati

Noyau de fibres et enzymes naturelles pour les produits & grand levage au chocolat
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ZUCCHERI
Zucker

Sucres

DESCRIZIONE

Beschreibung - Description

MISURA

Grosse - Taille

GRANELLA

Puo’ essere di fre differenti dimensioni: piccola, media e grande. 10 Kg

Mix pour le glagage des produits & four, avec amandes, noisettes et fibres naturelles vegan

AROMI

Aromen
Arémes

DESCRIZIONE

Beschreibung - Description

MISURA

Grosse - Taille

FUG40143 Aroma al burro

Aroma Natural Bourbon Vanille / Infusion naturelle vanille bourbon
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DESCRIZIONE MISURA

Beschreibung - Description Crésse - Taille

MAMAX441D Crema nocciolata 5 Kg

POLACCA ORO

PER OTTIMI LIEVITATI A LUNGA CONSERVAZIONE

& una base per preparare panettoni, pandori e colombe nel rispetio della tradizione

con il sistema della lunga lievitazione preparando un pre-impasto e dopo circa 12 ore il successivo impasto.

FUR EINE OPTIMALE HEFUNG UND LANGEN HALTBARKEIT

sie eignet sich sehr gut fur die Zubereitung von Panettone, Pandoro und Colombe nach traditionellen antiken Art.

Mit dem Sysfem der langen Teigruhezeit wird ein Vorteig zubereitet und nach circa 12 Stunden noch einmal bearbeitet.

POUR DES EXCELLENTS PRODUITS A LEVAGE A LONGUE DUREE DE CONSERVATION

il s'agit d'une base pour préparer panettoni, “pandori” et colombes en respectant la fradition

avec le systéme du “longue levage” : on prépare la premiére pate et aprés 12 heures la deuxiéme.

DESCRIZIONE MISURA

Beschreibung - Description Crosse - Taille

POLACCA ORO Per panettoni, pandori e colombe

ir Panettoni, Pandori und Colombi

Pour panetfoni, pandori et colombes
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Attrezzature, decorazioni,
packaging, semilavorati,
macchinari e arredamenti per:
Pasticceria - Panetteria - Gelateria
Horeca - Cake Design - Cioccolato

©
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www.wamasch.com




